
WERKSTÄTTENMECHANIKER
Die Ennstal Milch KG beschäftigt derzeit rund 300 Mitarbeiter*innen, die in der 
Molkerei Stainach, der Camembert-Käserei Stainach und der Blauschimmel- 
Käserei Gröbming Produkte von allerhöchster Qualität herstellen. 

STELLVERTRETENDER  
PRODUKTIONSLEITER KÄSEREI
M/W/D

Ihre Kompetenzen:
 » abgeschlossene Ausbildung in einem Lebensmittelbetrieb  

(Molkerei/Käsereibetrieb wünschenswert)
 » ausgeprägte Führungs- und Sozialkompetenz und qualitätsbewusstes  

Denken und Handeln
 » Kommunikations- und Teamfähigkeit
 » gute Entscheidungs- und Problemlösungsfähigkeiten
 » abgeleisteter Präsenz- bzw. Zivildienst bei männlichen Bewerbern

Ihre Aufgaben:
 » Herstellung von verschiedenen Weichkäsespezialitäten 
 » Einhaltung und Kontrolle unserer Standards bezüglich Qualität,  

Hygiene und Arbeitssicherheit
 » Unterstützung bei Störungsbehebung und Wartungsarbeiten
 » Durchführen von Qualitätskontrollen, inklusive diverser Probenahmen
 » Durchführung von diversen Schulungen
 » Erstellen und führen von Checklisten
 » Erstellen von Schicht/Einsatzplänen im Vertretungsfall

Ihre Vorteile bei uns:
 » Umfangreiche Einschulung sowie Weiterentwicklungsmöglichkeiten
 » Anstellung mit langfristiger Perspektive in einem krisensicheren Unternehmen
 » Gutes Arbeitsklima in einem freundlichen und wertschätzenden Team
 » Diverse Benefits wie Gesundheitsprogramme, Vergünstigungen für Mitarbeiter*in-

nen, Mitarbeiter-werben-Mitarbeiter-Bonus, vergünstigte Dienstwohnungen,  
Ferialbetreuung für Kinder uvm.

Der Lohn richtet sich nach dem Kollektivvertrag für genossenschaftliche
Molkereien und beträgt brutto € 3.109,- zuzügl. Deputat bei Vollzeit
(38.5 Stunden).

VOLLZEIT 
 
IN STAINACH

ennstalmilch.at 
03682/285-514 
jobvoraus@ennstalmilch.at 

JETZT BEWERBEN

Zur Verstärkung unseres Teams suchen wir:


