
WERKSTÄTTENMECHANIKER
Die Ennstal Milch KG beschäftigt derzeit rund 280 Mitarbeiter*innen, die in der 
Molkerei Stainach, der Camembert-Käserei Stainach und der Blauschimmel- 
Käserei Gröbming Produkte von allerhöchster Qualität herstellen. 

MITARBEITER KÄSEHERSTELLUNG
M/W/D

 
Ihre Kompetenzen:
 » Abgeschlossene Lehre vorzugsweise in der Lebensmittelbranche
 » Technisches Verständnis
 » Bereitschaft für Wochenend- und Feiertagsarbeit
 » Gute Deutschkenntnisse
 » Hygieneverständnis, Zuverlässigkeit und Teamfähigkeit

Ihre Aufgaben:
 » Herstellung unserer Blauschimmel- und Doppelschimmel-Spezialitäten
 » Erlernen der Käseherstellung laut Rezeptur
 » Bedienen der Maschinen und Anlagen zur Käseherstellung
 » Durchführung diverser Labortätigkeiten

Ihre Vorteile bei uns:
 » Umfangreiche Einschulung sowie Weiterentwicklungsmöglichkeiten
 » Anstellung mit langfristiger Perspektive in einem krisensicheren Unternehmen
 » Gutes Arbeitsklima in einem freundlichen und wertschätzenden Team
 » Diverse Benefits wie Gesundheitsprogramme, Vergünstigungen für Mitarbeiter*in-

nen, Mitarbeiter-werben-Mitarbeiter-Bonus, vergünstigte Dienstwohnungen,  
Ferialbetreuung für Kinder uvm.

Der Lohn richtet sich nach dem Kollektivvertrag für genossenschaftliche
Molkereien und beträgt brutto € 2.726,- zuzügl. Deputat bei Vollzeit
(38.5 Stunden).

VOLLZEIT 
 
IN GRÖBMING

ennstalmilch.at 
03682/285-514 
jobvoraus@ennstalmilch.at 

JETZT BEWERBEN

Zur Verstärkung unseres Teams suchen wir:


